
SUGGESTIONS

2016

le RestauRant de la MeR

NOS SUGGESTIONS POUR VOS FêTES
Retrouvez sur vos tables festives, toute la gourmandise de l’océan !

Découvrez nos propositions d’entrées et de plats pour sublimer vos repas.
A commander avant le 22 et 29 décembre 2016 !



LES ENTRÉES

▪▪ Assiette de saumon d’Ecosse BIO, fumé par nos soins, 
garnie de câpres, oignons et blinis.

10€

▪▪ Tranche de foie gras de canard mAISON
avec sa gelée, confiture de Noël et brioche.

12€

▪▪ Coquille  gratinée, crevettes, calamars, lotte, moules, 
et pétoncles.

9€

▪▪ Verrine de crevettes et King crabe, roquette,  
légumes croquants au lait de coco.

14€

LES PLATS

▪▪ Assiette de méli-mélo de Saint-Jacques, homard, 
gambas aux tagliatelles et coulis de crustacés.
Consigne de 2€ / assiette.

26€

▪▪ Croustillant de foie de canard, Saint-Jacques dorées, 
vinaigrette au miel et épices accompagné de riz.

24€

▪▪ Pavé de bar poêlé , légumes de saison, crème de citron 
confit et baies roses, polenta aux olives.

22€
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2 rue du moenchsberg (angle avenue d’Altkirch) ▪ 68100 mulhouse
Tél. 03 89 64 01 60 ▪ contact@bistrot-a-huitres.fr

www.bistrot-a-huitres.fr

Christine & Bertrand Meissner
ainsi que toute l’équipe du Bistrot à Huîtres

vous souhaitent de très belles fêtes de fin d’année.

SUGGESTION DE BUFFET     75€

La Frégate en buffet (pour deux personnes / conseillé en plat unique) 
Saumon fumé, foie gras, 1 homard, crevettes, langoustines, magret de canard 
fumé, presskopf de la mer, garniture parisienne.


