
SERVICE TRAITEUR
03 89 64 01 60

Lors d’un voyage gastronomique aux saveurs
iodées, Bertand Meissner vous fera découvrir
les merveilles des fonds marins. Idéalement
situé au pied du Rebberg Mulhousien, le Bistrot
à Huîtres est au service d’une cuisine inventive
et généreuse.

Dans cette atmosphère paisible de la grande
bleue, chacun trouvera son bonheur dans son
service traiteur proposant des plateaux de fruits
de mer ainsi que des portions individuelles, à
réchauffer, pour embellir les pauses déjeuner
ou les repas de famille.

Le Bistrot à Huîtres
2, rue du Moenchsberg
(angle avenue d’Altkirch)
68100 Mulhouse
Tél. 03 89 64 01 60

HORAIRES
Du mardi au samedi de 10h à 15h et de 18h à 22h
Le restaurant est fermé le dimanche et le lundi

Retrouvez-nous sur
bistrot-a-huitres.fr
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GPS
Lat. 47.7373
Long. 7.3350



Les plateaux
Le Perros Guirec (4 pers.) 148 ¤

Le Louannec (3 pers.) 111 ¤

Le Ploumanach (2 pers.) 74 ¤

Le Tregastel (1 pers.) 37 ¤

Le Plougrescant (2 pers.)
+ 1 Homard 94 ¤

Alaska (pince de King Crabe
sans tourteau et homard) 94 ¤
Composés de :
½ tourteau, 6 huîtres, crevettes roses
et grises, palourdes, amandes,
bulots, clam’s, praires, bigorneaux,
langoustines, étrilles, moules.

Plateau de crustacés 1 personne 47 ¤

Plateau de crustacés 2 personnes 94 ¤
Composés de :
tourteau, crevettes roses et grises,
langoustines, bulots, bigorneaux,
étrilles, homard.

SERVICE TRAITEUR
03 89 64 01 60

Les huîtres 6 pièces 12 pièces
Fines de Claires N° 2 14 ¤ 28 ¤
Fines de Claires N° 3 12 ¤ 24 ¤
Spéciale perle blanche N°2 16 ¤ 32 ¤
Spéciale perle blanche N°3 14 ¤ 28 ¤
Papillon N°5 12 ¤ 24 ¤
Huîtres Tsarskaya de Cancale
N° 2 Spéciales 17 ¤ 34 ¤
N° 3 Spéciales 15 ¤ 30 ¤
Huître plate Belons N°2 16 ¤ 32 ¤
Panaché de 36 Huîtres 69 ¤
Panaché de 30 Huîtres 57 ¤
Panaché de 24 Huîtres 46 ¤
Panaché de 18 Huîtres 34.50 ¤
Panaché de 12 Huîtres 23 ¤

Les fruits de mer 6 pièces 12 pièces
Praires 6 ¤ 12 ¤
Étrilles 9 ¤ 18 ¤
Moules d’Espagne 4 ¤ 8 ¤
Amandes 4 ¤ 8 ¤
Palourdes 5 ¤ 10 ¤

La pièce
Clam’s 2 ¤
Tourteau 15 ¤
Oursin Selon arrivage
Crevettes roses 15 ¤ / 10 pièces
Crevettes grises 7 ¤ / 150 g.
Bulots 7 ¤ / 250 g.
Bigorneaux 6 ¤ / 250 g.
Langoustines 14 ¤ / 6 pièces
Homard canadien 17 ¤ le ½ homard
Pince King Crabe 23 ¤ / 200 g.

Les choix du Bistrot
Assiette de saumon fumé par nos soins
garnie (câpres, oignons, blinis) 10 ¤

Tranche de terrine de foie gras
de canard maison, gelée,
confit de pommes (les 100 g.) 12 ¤

La langouste (au cours)

Verrine de King Crabe aux baies roses
et amandes 13 ¤

La frégate : mini buffet pour deux personnes
(saumon fumé, terrine de foie gras,
marbré anguille et truite fumée,
crevettes roses, langoustines,
homard, garniture parisienne) 75 ¤

Méli-mélo de homard, st jacques
et gambas au coulis de crustacés,
tagliatelles (consigne 2 ¤ l’assiette) 26 ¤

Dos de Bar, riz et légumes,
sauce champagne 22 ¤

Caviar d’esturgeon Russe Osciètre,
boite de 50 g. 90 ¤


